PRODUGAO DE CELULASE POR FERMENTAGCAO SEMI-
SOLIDA: TEMPO DE REACAO E TEOR DE AGUA

Thiago Petermann Alberto Aratjo’, Adriana Célia Lucarini?
L2Centro Universitério da FEI
tpetermannaa@gmail.com, lucarini@fei.edu.br

Resumo: O projeto trata-se do estudo da producio da
enzima celulase por fermentagdo semi-sélida do fungo
Aspergillus niger em substrato a base de farinha de
sabugo de milho. Primeiramente, estudou-se a producdo
da enzima ao longo do tempo, aferindo-se que a maior
produtividade da mesma se da no 3° dia de fermentagéo.
Atualmente, os estudos se concentram em verificar a
influencia dos fatores de teor de agua e granulometria
da farinha de sabugo de milho, sabendo-se ja que a
melhor condicdo de umidade é de 50%.

1. Introducédo

A celulase é um conjunto de enzimas que atuam em
conjunto para degradar a celulose em acucares
fermentesciveis sollveis. Esse conjunto de enzimas
pode ser dividido em trés principais grupos:
endoglucanase, exoglucanase e B-glicosidase. Cada um
desses grupos provoca diferentes alteragdes na molécula
de  celulose, mas  apresentam  propriedades
complementares, apresentando grande sinergismo
durante a hidrolise da celulose. O custo do processo
enzimatico de hidrolise de celulose é elevado, devido ao
préprio conjunto de enzimas. Tal processo também é
dificultado pela presenca de lignina, uma molécula
bioldgica que impede o contato direto entre a celulase e
a celulose, por isso se faz necessario um estudo para
diminuicéo de custos e reciclagem da enzima. [1]

A fermentacdo semi-solida é uma forma de
conducdo do processo fermentativo, tradicionalmente
utilizado para a producdo de alimentos e enzimas por
fungos. Esse método € utilizado por apresentar um custo
menor; tratamento de efluentes reduzido; espaco
ocupado pequeno, comparando-se com o rendimento;
menor custo de equipamentos e menor demanda de
energia. [2]

2. Metodologia

Ap6s lavagem, secagem e moagem do sabugo de
milho, a farinha obtida é autoclavada juntamente com
uma solucdo basal de sais, e entdo € inoculada com o
fungo Aspergillus niger, previamente propagado em
estufa, em tubos contendo meio Czapeck modificado.

Apds o periodo de fermentacdo (varidvel entre 1 e
10 dias), o extrato enzimatico é obtido por meio da
insercdo de um tampdo de pH 5,0 e seqiiente extracdo
em incubador rotativo. Apos, o0 extrato ¢é filtrado e
armazenado para analises posteriores.

As andlises feitas no extrato obtido consistem na
quantificacdo de endoglucanase e B-glicosidase, usando
para cada uma um método diferente [3].

3.Resultados
Os resultados de atividade enzimatica em fungdo do
tempo de reacdo estdo apresentados na figura 1.
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Figura 1: Atividade Enzimatica em Funcdo do Tempo de Reacédo

Os resultados de atividade enzimatica em fungéo

do teor de agua estdo apresentados na figura 2.
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Figura 2: Atividade Enzimatica em Fungao do Teor de Agua

4. Conclusbes
Com esses dados, conclui-se que apds o 3° dia de

fermentacdo, a atividade enzimética fica constante para
B-glicosidase e diminui para endoglucanase, tornando-se
o0 melhor dia para a fermentacdo, mas, devido a erros
experimentais, tal resultado ndo pode ser diretamente
visto nas andlises graficas. Conclui-se também que tem-
se maior atividade enziméatica com teor de agua igual a
50%.
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